Rosinbrgd / -boller

Ingredienser Fremgangsmade
2 1/4 dl handvarm vand - eller % vand og %2
meelk 1. Lees farst opskriften igennem

50 g geer

ca. 880 g mel

1&g

50 g sukker

5 g salt

1 tsk. kardemomme - kan udelades
265 g margarine eller smar

S& mange rosiner som du synes
Pynt:

Perlesukker
Hakkede ngdder

w
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Vask hander, find og vej alt hvad du
skal bruge

Rar geren ud i den handvarme veeske
Tilseet de gvrige ingredienser - hold evt.
lidt mel tilbage

At farst rosinerne i til sidst

/It dejen godt - den skal veere blgd og
smidig

Brogd: Del dejen i 2 lige store stykker -
vej dem evt.

/It hvert stykke til en glat dej

Lad dem hvile i 5 min.

. Form dem som brgd og kom dem evt. en

kort aluform

Pensel dem med vand

Efterhaever ¥2-1 time

Hold gerne bradet fugtigt evt. med spray
Teend ovnen pa 200 grader

Inden brgdene seettes i ovnen, drysser du
sukker og ngdder pa dem

Bages ca. 30 min. midt i ovnen

Boller: Samme som ovenstaende, men
du skal selvfglgelig dele dejen i mindre
stykker og forme dem som boller

De skal bage i ca. 15 min




