Kransekagekonfekt

Ingredienser Fremgangsmade

1 kg marcipan

600 g sukker - gerne rgrsukker 1. Lees farst opskriften igennem
ca. 260 g &ggehvider 2. Vask haender, find og vej alt hvad du
skal bruge
3. Rar marcipan og sukker sammen

4. Rer hviderne i - hold lidt tilbage, massen
ma ikke blive for blad
Teend ovnen pa 220 grader

o o

Redskaber Sprejt toppe - diameter som en 5 kr -

ud pa bagepapiret, mens du spragjter,

Du skal brug en genbrugssprajtepose en “lgfter" du ligesom sprgjteposen op-

stjernetyl nr. 10 ad, sa toppene ikke bliver flade, men
i stedet far fylde

7. Pyntes med ngdder, mandler eller
syltede Kirsebeer alt efter smag

8. Bages i ca. 8-10 min. pa to bagepla-
der

9. Fryses

10. Overtreek bunden med chokolade for
brug - eller laegges tilbage i fryseren

Blgd Nougat

Ingredienser Fremgangsmade

75 g hasselngdder

100 g chokolade 72 % 11. Lees farst opskriften igennem
50 kokosolie 12. Vask haender, find og vej alt hvad du
2 spsk. honning eller rgrsukker skal bruge
13. Nedderne ristes i oven ved 180° i ca. 10
min.

14. Nar de er afkglede gnides skallerne af

15. Ngdder og honning karers i foodproces-
sor til en helt glat masse

16. Smelt chokolade og kokosolie ved svag
varme og bland det med ngddemassen

17. Smages evt. til med lidt mere honning




