Hveder 20 stk.

Ingredienser Fremgangsmade
50 g flormelis
10 g salt 1. Lees farst opskriften igennem
50 g geer 2. Vask haender, find og vej alt hvad du
1&g skal bruge
75 g smar 3. Alle ingredienserne blandes, og dejen
5-10 g kardemomme &ltes blank og smidig i 6-10 minutter.
2 1/2 dl lunken vand 4. Dejen star 15-20 minutter et lunt sted.
550-600 g hvedemel 5. Form 20 boller og s&t dem teet pa en
bageplade - de skal bage sammen
6. Teend ovnen pa 200 grader
7. Bollerne efterhaever 45-60 minutter et
lunt sted under et fugtigt kleede.
8. Bollerne bages 15-20 minutter ved 200
grader.
9. Nar bollerne er afkglet, skeeres de igen-
nem og leegges pa en bageplade
10. Skiverne ristes i cirka 5 minutter ved
225-230 grader
11. Kan fint fryses og ristes senere




