Grundopskrift til cupcakes ca. 15 stk.

Ingredienser Fremgangsmade
250 g smar
3 &g 1. Lees farst opskriften igennem
250 g mel 2. Vask haender, find og vej alt
250 melis - gerne rarsukker hvad du skal bruge
2 tsk. bagepulver 3. Tend ovnen pa 200 grader
Korn af 1 vaniljestang - vaniljesukker kan 4. Smelt smorret
bruges 5. Tilset meaelk
1 tsk. salt 6. Rar eggene i ét ad gangen
1 dI meelk 7. Blad mel, salt, vanilje, sukker og
bagepulver i en anden skal
Redskaber 8. Heeld derefter vaesken i lidt efter
lidt mens du rgrer, dejen skal vee-
re glat
9. Heeld nu dejen i papirforme
10. Hvis du vil have bar i, kommes
deinu
11. Bages i ca. 15-20 min.
12. Hent inspiration under Frosting

mm. til pynt



http://bkjaer.dk/Frosting.html
http://bkjaer.dk/Frosting.html

