Creamcheese frosting

Ingredienser Fremgangsmade
250 g flgdeost (naturel) tempereret til rum-
temperatur 1. Lees farst opskriften igennem

60 g blgdt smer

2 spsk. blad honning eller ahornsirup eller
frugtsirup

3 spsk. flormelis

1 spsk. friskpresset saft af gkocitron eller -
appelsin

evt. en smule fintreven citrusskal (gkocitron
eller -appelsin)

Ideer til pynt / drys til cupcakes:

Letristede mandler eller ngdder (hak-
kede eller i flager/splitter),

halve valngddekerner (skal ikke ri-
stes),

maraschinober (syltede cocktailkirse-
baer med stilk)

finthakkede syltede/kandiserede frug-
ter (ingefeer eller citrusfrugter),

friske eller tgrrede beer (terrede beer
udblgdes i lidt kogende vand og af-
dryppes farst),

reven bitter chokolade, kakao, groft
markt rersukker, en smule neskaffe,
flormelis og sa selvfalgelig lidt af det
»kunstige « — f.eks. guld- eller sglvka-
gesglvdrys.

Redskaber

2. Vask haender, find og vej alt
hvad du skal bruge

3. Pisk flgdeost og smagr sammen i
en skal.

4. Tilseet honning, ahornsirup eller

frugtsirup.

Pisk flormelis i

6. Smag fladeostglasuren til med
lidt citrussaft og skal samt evt.
lidt mere sirup, honning eller
flormelis.
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