Blondekurv til isdessert ca. 16 stk.

Ingredienser

Fremgangsmade

100 g smer

% dl lys sirup

75 g melis

75 g hk. mandler
75 g hvedemel

Redskaber

Lille gryde
Skaerebreet
Grydeske

dl mal

bageplade + papir

glad
evt. paletkniv til at lgfte dem fra plade til
glas

1. Vask haender, find og vej alt
hvad du skal bruge

2. Tend ovnen pa 200° (varmluft
175°)

3. Smgrret smeltes i en gryde, tilsaet
sirup, melis og mandler. Lad det
fa et kort opkog, uden at det bru-
ner

4. Tag gryden af varmen og rgr me-
leti

5. Nar dejen er kold, trilles den til
kugler pa starrelse med en valngd

6. Seet dem pa bagepladen med pa-
pir, og tryk dem helt ud (flade)

7. Bag dem midt i ovnen til de er
gyldne (ca. 8 min.)

8. Herefter kaler de lidt af, nu leeg-
ges de over et glas, sa der dannes
lzeg og bund




